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PERSONLIG PROFIL

UTBILDNING

Ges ut på förfrågan

Ledarskap & personalutveckling
Kundservice & relationsbyggande 
Försäljning & marknadsföring
Kommunikation & samarbete

Från restauranggolvet till
designlösningar. Jag gillar att skapa
goda upplevelser där människor trivs.
Min resa från diskare till
restaurangchef har gett mig starka
färdigheter inom service, ledarskap
och samarbete. Jag dras till allt som
kretsar kring användar- och
gästupplevelser. Idag kombinerar jag
den erfarenheten med en examen i
digital design och innovation och
använder min bakgrund för att förstå
och utveckla samspelet mellan
människor i olika professionella
sammanhang.

Ansvarig för all vin- och spritrådgivning till kunder 
Gjorde cold calls till nya kunder. 
Skötte leveransproblem genom att följa upp med kunder och
lösa ärenden. 
Säkerställde hög kundnöjdhet genom tydlig kommunikation och
uppföljning. 

Övergripande ansvar för drift, ekonomi och daglig ledning av
restaurangverksamheten.
Ansvarade för rekrytering, lönesamtal, utbildning, schemaläggning
och samtliga personalfrågor över servering, bar, kök, disk och städ.
Hanterade menyer, dryckesutbud, inköp samt leverantörs- och
importörskontakter, inklusive upphandling och prisförhandling.
Ansvarade för externa aktörer (bl.a. Wallenstam, bygg och el) inom
fastighetsdrift och felhantering.
Attesterade arbetstider och fakturor samt säkerställde ekonomisk
uppföljning och kostnadskontroll.

Ansvarig för helhetsdriften av serveringsverksamheten, inklusive
rekrytering, utbildning av personal och schemaläggning. 
Hanterade menyer, dryckesutbud, beställningar och övervakade
ekonomin. 
Skötte vår närvaro på sociala medier och ledde
marknadsföringsinitiativ. 
Ansvarade för kommunikationen med leverantörer och importörer

Användarcentrerad design med djup förståelse för människors
beteenden, behov och upplevelser för att skapa meningsfulla
digitala tjänster.
Tilldelades Sten Fårhé-stipendiet för ett projekt som behandlar
hantering av matavfall under Design Studio 3.
Umeå universitet har tagit vidare resultaten från mitt projekt i
kursen Design Studio 2 för Varbergs kommun om så kallade
'hemmasittare'. Deras forskning bygger vidare på och inspireras av
de lösningar och insikter som utvecklades under projektet.

Restaurangchef
Rådhustorget no:1a | April 2019 - Sep 2022

Restaurangchef
Boqueria Göteborg | Januari 2026 - Maj 2026

Telesales Agent
Carlsberg Group | April 2018 - April 2019

Halmstad Högskola
Kandidatexamen i Informatik - Digital Design & Innovation
| 2022-2025

Falkenbergs gymnasium
Teknikprogrammet - Design & Produktutveckling | 2012-2015

REFERENSER

KOMPETENSER

ARBETSLIVSERFARENHET

073-208 26 29 

A D D E  L U N D B E R G

Ytterligare 
erfarenheter

Ansvarade för personal, schemaläggning och daglig drift av
säsongskrogen i Idrefjäll. 
Skötte beställningar och kommunikation med leverantörer. 
Ansvarade för restaurangens ekonomi och kostnader under
säsongen. 
Arrangerade och stödde evenemang i samband med Skicross
World Cup på Idrefjäll. 

Restaurangchef
Farfars Hörna | Nov 2016 - Maj 2017

adde@adde.se 

adde.se

addelundberg

http://www.adde.se/
http://linkedin.com/in/addelundberg?originalSubdomain=se


Extrajobb parallellt med mina studier

Kock på Ocean Hotels bakficka, deras vinbar/gastrobar 
Extrajobb parallellt med mina studier, samt under
sommar/sensommar

Kock
Ocean Hotel / Bar Barbaresco | April 2025 - Sep 2025 

Servitör & Bartender
Bikt | Oktober 2025 - Januari 2026

Hovmästare
Ocean Hotel | Nov 2022 - April 2025

ARBETSLIVSERFARENHET

A D D E  L U N D B E R G

Extrajobb kvällstid torsdag till lördag samtidigt som jag hade
heltidsjobb på Carlsberg Group 

Servitör & Bartender
Rådhustorget no:1a | Jan 2019 - April 2019

Servitör
Boqueria | September 2025 - Oktober 2025

Deltidsanställning inom butiksförsäljning med fokus på
presentartiklar, inredning och köksutrustning. Rollen innebar att
hantera E-handeln, samtidigt som jag arbetade inom
restaurangbranschen. 

E-Handel 
Önska Falkenberg | Maj 2017 - Jan 2018  

Servitör
Gustaf Bratt | Juli 2018 - Sep 2018 

Servitör
Harrys Falkenberg | Aug 2017 - Dec 2017 

Hovmästare med ett betydande ansvar. Utöver att assistera
med beställningar och personalhantering, inklusive
schemaläggning och utbildning, hade jag även ansvar under de
dagar jag var närvarande

Hovmästare 
Ocean Hotel | Maj 2017 - Sep 2017

Servitör & Bartender
Rådhustorget no:1a | Jan 2018 - April 2018 

Extrajobb på kvällstid samtidigt som jag hade mitt heltidsjobb
på Carlsberg Group. 

Diverse roller inom restaurangbranschen

Hovmästare, servitör, bartender, runner, diskare 
Ocean Hotel, Rådhustorget No:1A, Harrys
Falkenberg, Strandbaden | Juni 2012 - Okt 2016 
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